Ohne Gewaihr! Verbindlich giiltig sind allein die amtlich bekannt gemachten
Fassungen!

Fachprufungsordnung fiur den Diplom- und Bachelorstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

an der Technischen Universitat Miinchen

) Vom 22. Dezember 2000 in der Fassung der
_Satzung z. And. des akad. Gr. in Bachelor- und Masterst.g. vom 29.8.2002 und der
Anderungssatzungen vom 20.11.2001, 23.8.2002, 27.5.2003, 24.3.2004, 17.08.2006,
10.7.2007

Aufgrund von Art. 13 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Art. 61 Abs. 2 Satz 1 des Bayerischen
Hochschulgesetzes (BayHSchG) erlasst die Technische Universitat Minchen folgende
Anderungssatzung::
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Allgemeine Bestimmungen

§ 25

Geltungsbereich, akademischer Grad, Gliederung des Studiums, ver-
wandte Studiengange

(1) Die Fachprufungsordnung fur den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie
und Biotechnologie der Lebensmittel (FPO) erganzt die Allgemeine
Diplomprifungsordnung der Technischen Universitat Minchen (§§ 1-24 ADPO). Die
ADPO hat Vorrang, soweit es um Regelungen fur den Diplomstudiengang geht.

(2) Nach dieser Fachprifungsordnung werden die folgenden akademischen Grade
verliehen:
a) bei bestandener Diplomprifung der akademische Grad ,Diplom-Ingenieurin
Univ., bzw. ,Diplom-Ingenieur Univ., (,Dipl.-Ing. Univ.,);
b) bei bestandener Bachelorprufung der akademische Grad ,Bachelor of Science",
abgekurzt ,B. Sc., der auch mit dem Hochschulzusatz ,(TUM)*“ gefuhrt werden
kann.

(3) Das Studium gliedert sich in ein Grundstudium und ein Hauptstudium. Das
Grundstudium beinhaltet eine Grundlagen- und Orientierungsprifung und schlief3t
mit der Diplomvorprufung ab. Das Hauptstudium beinhaltet
a) im Diplomstudium Fachprufungen nach dem dritten Studienjahr; es schliel3t mit

der Diplomprufung zum Erwerb des Diplomgrades ab
b) im Bachelorstudium die Bachelorprufung zum Erwerb des Bachelor-Grades.

§ 26
Studien- und Priufungsleistungen

(1) Alle einzelnen Studien- und Prifungsleistungen des Diplom- und Bachelorstudiums
der Technischen Universitat Minchen sind im Grundstudium gleich.

(2) Jedes Fach ist im Rahmen der zu erbringenden Studien- und Prifungsleistungen
nur einmal anrechenbar.

(3) Die Fachprufungen werden in der Regel studienbegleitend durchgefihrt.

(4) Die Anmeldung zu den Prufungen erfolgt beim Prufer unter Nachweis Uber die
Erflllung der jeweiligen Zulassungsvoraussetzungen.
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Fachprifungen werden mundlich oder schriftlich abgehalten. Die Entscheidung, auf
welche Art und mit welcher Dauer eine Fachprufung durchgefihrt wird, treffen die
fachlich zustandigen Prifer in Abstimmung mit dem Studiendekan. Mdundliche
Einzelprifungen dauern mindestens 20 und hdchstens 60 Minuten, schriftliche
Fachprifungen mindestens 60 und hoéchstens 180 Minuten.

Art, Zeitpunkt und Dauer der Fachprifung werden spatestens 14 Tage vorher durch
Aushang des Prufers bekanntgegeben.

Soweit fUr die Zulassung zu einer Prifung das Bestehen eines vorhergehenden
Prafungsabschnittes erforderlich ist, gilt Folgendes: Die Anmeldung zu Prifungen
kann beginnen, wenn die Summe aus fehlenden credit points (cp; nach dem
European Credit Transfer System (ECTS)) und cp aus dem Maluspunktekonto 8 cp
nicht Ubersteigt. Der Umfang der zu erbringenden Studien- und Prifungsleistungen
errechnet sich aufgrund der Anzahl der in Semesterwochenstunden (SWS)
gemessenen Lehrveranstaltungsstunden. Die Lehrveranstaltungsstunden werden
mit folgender Gewichtung auf das European Credit Transfer System (ECTS) in credit
points (cp) umgerechnet:

1 SWS Vorlesung (V) =1,5¢cp

1 SWS Ubung (U) oder Praktikum (P) = 1 cp

§ 27
Punktekontensystem

Fir jeden zur Prufung zugelassenen Kandidaten wird beim Prufungsausschuss ein

Bonus- und ein Maluspunktekonto eingerichtet:

a) Das Bonuspunktekonto enthalt die Summe an cp aller im Rahmen der
jeweiligen Prufung (Grundlagen- und Orientierungsprifung, Bachelorprifung
sowie Diplomvor- und -hauptprifung) bestandenen Fachprifungen. Es wachst
wahrend der gesamten Studiendauer an.

b) Das Maluspunktekonto enthalt die Summe an cp aller im Rahmen der jeweiligen
Prafung nicht bestandenen Fachprifungen. Alle durch ein- oder zweifaches Nicht-
bestehen einer bestimmten Prifungs- oder Studienleistung entstandenen Malus-
punkte konnen ausschlieBlich durch erfolgreiches Bestehen dieses Faches
aufgehoben werden. Gleichzeitig werden die entsprechenden Bonuspunkte
gutgeschrieben. Das Maluspunktekonto wird nach jedem abgeschlossenen
Prufungsabschnitt auf Null gesetzt.

Cp aus Studienleistungen zahlen im Bonus- bzw. Maluspunktekonto. Sie werden
aber nicht in die Notengewichtung einbezogen.
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§ 28

Studiendauer, Umfang der zu erbringenden Studien- und Priifungs-

(1)

3)

(4)

(7)

(8)

leistungen

Der Hoéchstumfang der fir die Erlangung des Diplomgrades erforderlichen
Lehrveranstaltungen betragt 205 SWS (301,5 cp), verteilt auf 8 Semester. Hinzu
kommen insgesamt 26 Wochen Berufspraktikum, wovon mindestens 6 Wochen vor
Studienbeginn abzuleisten sind. Zusatzlich kommen drei Monate fir die
Durchfuhrung der Studienarbeit und sechs Monate fur die Durchfuhrung der
Diplomarbeit hinzu. Die Regelstudienzeit betragt damit insgesamt 9 Semester.

Der Hochstumfang der fur die Erlangung des Bachelorgrades erforderlichen
Lehrveranstaltungen betragt 152 SWS (210 cp), verteilt auf 5 Semester. Hinzu
kommen insgesamt 18 Wochen Berufspraktikum, wovon mindestens 6 Wochen vor
Studienbeginn abzuleisten sind. Zusatzlich kommen 3 Monate fur die Durchfihrung
der Bachelor's Thesis hinzu. Die Regelstudienzeit betragt damit insgesamt 6
Semester.

Die Gewichtung der einzelnen Prufungsleistungen bei der Gesamtnotenbildung
erfolgt entsprechend der zurechenbaren Anzahl von cp.

In den einzelnen Studienabschnitten sind folgende Leistungen (Bonuspunkte in cp)
zu erbringen:

Mindestzahl | davon zu wahlen | davon zu wahlen | Priifung
im gesamten | aus Wahlpflichtfa- | aus Wahlfachern
Studium chern im Prii- im Prifungsab-
fungsabschnitt schnitt
67 6 0 Grundlagen- und Orientie-
rungsprufung
130 6 0 Diplomvorprufung
210 20 10 Bachelorpriufung
301,5 20 10 Diplomhauptprifung

Es konnen mehr als die angegebenen cp an Wahlpflichtfachern und Wahlfachern
erbracht werden, die in die Gesamtnotenbildung eingehen.

Die Bachelor's Thesis oder Studienarbeit wird mit 12 cp gewertet, die Diplomarbeit
mit 30 cp.

Das Berufspraktikum von 18 Wochen wird mit 7 cp, das von 26 Wochen mit 10 cp
angerechnet. Unabhangig vom Zeitpunkt des Nachweises gilt fur die Anrechnung,
dass bei der Bachelorprifung bzw. bei der Prufung der Facher des dritten
Studienjahres 7 cp, bei der Diplomhauptprufung weitere 3 cp angerechnet werden.

Die Exkursionstage werden mit 3 cp wahlweise auf die aus Wabhlpflicht- oder
Wahlfacher des Hauptstudiums zu erbringenden cp angerechnet.

Bis zu 50 v.H. der zur Erlangung des Diplom- oder Bachelorgrades erforderlichen
Credits des Hauptstudiums koénnen im Ausland erworben werden. Ein



Fachprifungsordnung — Diplom- und Bachelorstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Studienaufenthalt im fremdsprachigen Ausland wird zusatzlich mit 6 cp
angerechnet, wenn dabei anrechenbare Prufungsleistungen von mindestens 10 cp
erworben wurden.

§ 29
Wiederholung von Prufungen

(1) Eine Wiederholungsprufung ist grundsatzlich zum nachstmoglichen Prufungstermin
abzulegen. Der Prufungsausschuss kann Ausnahmen zulassen.

(2) Eine zweite Wiederholung nicht bestandener oder als nicht bestanden geltender
Fachprifungen ist nur moglich, wenn der Stand des Maluspunktekontos einen
bestimmten Kontostand nicht Uberschreitet:

Maluspunkte (cp) Priifung
33,5 Grundlagen- und Orientierungsprufung
31,5 Diplomvorprufung
40 Bachelorprifung
46 Diplomhauptpriafung
§ 30

Studienleistungen

Es gibt benotete und unbenotete Studienleistungen. Eine unbenotete Studienleistung
wird durch einen Erfolgsschein nachgewiesen. Die Art der Prufung (z.B.
Ubungsaufgaben, praktische Ubungen, Klausuren, Studienarbeiten, Referate) bestimmt
der Prufer in Abstimmung mit dem Prufungsausschuss. Bei Nichtbestehen kann die fur
den Erwerb erforderliche Prifung im Rahmen der fur Prifungen geltenden Meldefristen
bis zu zweimal wiederholt werden.

§ 31
Berufspraktikum

(1) Ein Berufspraktikum in der Lebensmittel- oder Getrankewirtschaft ist zu absolvieren.
Einzelheiten der Praktikumsableistung regelt der Studienfakultatsrat der
Studienfakultat fir Brau- und Lebensmitteltechnologie und gibt dies in geeigneter
Weise bekannt. Fur die Erlangung des Bachelor-Grades betragt die Mindestdauer 18
Wochen, fur die Erlangung des Diplom-Grades 26 Wochen. Davon sind mindestens
6 Wochen vor Studienbeginn abzuleisten (§ 19 Abs. 1 Nr. 1 der
Qualifikationsverordnung - QualV). Der Rest muss spatestens fir die Zulassung zur
Diplomarbeit nachgewiesen werden. Im Bachelorstudiengang ist der Nachweis der
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vollstandigen Ableistung des Berufspraktikums Voraussetzung fur die Aushandigung
des Bachelor-Zeugnisses.

(2) Uber die Anerkennung einer erfolgreich abgeschlossenen Berufsausbildung als
Berufspraktikum entscheidet der Praktikumsausschuss.

§ 32
Exkursionen

Fur die Erlangung des Bachelor- und des Diplom-Grades sind 4 Exkursionstage
nachzuweisen.

Grundlagen- und Orientierungsprufung

§ 33
Umfang und Anmeldung

(1) Die Grundlagen- und Orientierungsprifung umfasst Fachprifungen in den im ersten
Studienjahr im Lehrstoff abgeschlossenen Pflicht- und Orientierungsfachern (d.h.
denen im nachsten Studienjahr keine Fortsetzung folgt) gemal Anlage.

(2) Mit der Immatrikulation gilt ein Student zu den studienbegleitenden Fachprufungen
der Pflichtfacher seines Studiensemesters als angemeldet. Dies gilt auch fur
Wiederholungspriufungen.

(3) Die Prufungen in den Orientierungsfachern sind spatestens am Ende des ersten
Studienjahres abzulegen.



Fachprifungsordnung — Diplom- und Bachelorstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Diplomvorpriifung

§ 34
Umfang und Zulassung

(1) Die  Diplomvorpruafung umfasst  Fachprifungen in allen Pflicht- und
Wahlpflichtfachern des zweiten Studienjahres sowie allen im ersten Studienjahr
nicht abgeschlossenen Fachern gemall Anlage. Die in der Grundlagen- und
Orientierungsprufung erbrachten Prafungsleistungen gehen in die
Gesamtbewertung der Diplomvorprifung ein.

(2) Fur die Zulassung zur Diplomvorpriufung ist das Bestehen der Grundlagen- und
Orientierungsprifung Voraussetzung.

(3) Die Fachprufungen sollen spatestens am Ende des zweiten Studienjahres abgelegt
werden.

IV

Diplomhauptprufung

§ 35
Umfang und Zulassung

(1) Die Diplomhauptpriufung umfasst die Diplomarbeit sowie die Fachpriufungen in den
Pflicht-, Wahlpflicht- und Wahlfachern, die in zwei Priafungsabschnitten -
Hauptprifung | und Hauptprifung Il — abgelegt werden. Die Hauptprifung | umfasst
die Fachprufungen in den Pflicht-, Wahlpflicht- und Wahlfachern des 3. Studienjahres
gemall Anlage sowie die Studienarbeit. Die Hauptprifung Il umfasst die
Fachprifungen in den Pflicht-, Wahlpflicht- und Wahlfachern des 4. Studienjahres
gemald Anlage.

(2) Voraussetzung fiur die Zulassung zur Hauptprifung |l ist das Bestehen der
Hauptprafung I. Die Auswahl der Wahlpflichtfacher muss alle Facher des Blocks (4)
(b) im Studienplan beinhalten.
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§ 36
Diplomarbeit

(1) Die Diplomarbeit ist Bestandteil der wissenschaftlichen Ausbildung. Sie wird in der
Betreuung eines Hochschullehrers der Studienfakultat angefertigt.

(2) Die Verwendung einer anderen als der deutschen oder englischen Sprache kann
vom Prufer zugelassen werden, wenn die fachkundige Bewertung gewahrleistet ist.
In diesen Fallen ist eine deutsch- oder englischsprachige Zusammenfassung
anzufugen.

(3) Nach erfolgreichem Abschluss der Fachprifungen der Diplomhauptprifung sowie
der weiteren Studienleistungen des Diplom-Hauptstudiums erhalt der Kandidat die
»Zulassung zur Diplomarbeit. Das Thema der Diplomarbeit wird gegen Vorlage
dieser Bestatigung vom Betreuer ausgegeben. Ohne diese Zulassung kann eine
Diplomarbeit nicht anerkannt werden. Die Diplomarbeit muss spatestens 6 Wochen
nach Zulassung zur Diplomarbeit begonnen werden.

(4) Ein Student kann auf Antrag vorzeitig zur Diplomarbeit zugelassen werden, wenn der
Stand des Bonuspunktekontos mindestens 259,5 cp betragt und der des
Maluspunktekontos 10 cp nicht Ubersteigt.

(5) Gegen Vorlage der ,Zulassung zur Diplomarbeit® wird die Diplomarbeit von einem
fachkundigem Prufer ausgegeben und betreut.

(6) Die Zeit von Ausgabe bis zur Ablieferung der Diplomarbeit darf 6 Monate nicht tUber-
schreiten. Der Abschluss der Diplomarbeit besteht aus einer schriftlichen
Ausarbeitung und einem Vortrag Uber deren Inhalt, welcher in die Bewertung
eingeht. Das Gewichtungsverhaltnis zwischen der Diplomarbeit und dem Vortrag
betragt 4 zu 1. Auf Antrag des Studenten kann der Vorsitzende des
Prifungsausschusses aus Grunden, die der Student nicht zu vertreten hat, im
Einvernehmen mit dem Aufgabensteller die Bearbeitungszeit um maximal 1 Monat
verlangern.

(7) Eine Diplomarbeit soll innerhalb von zwei Monaten von zwei fachkundigen Prufern
bewertet werden. Einer dieser Prifer muss ein Hochschullehrer der Studienfakultat
ist.t. Wird diese Frist Uberschritten, so kann vom Vorsitzenden des
Prafungsausschusses ein neuer Prifer bestellt werden.

(8) Ist die Diplomarbeit nicht bestanden, so kann sie einmal mit einem neuen Thema
wiederholt werden.
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§ 37
Diplom-Zeugnis, Urkunde

Im Zeugnis ist auch die Gewichtung der Prufungsleistungen nach dem ECTS System
anzugeben.

\'

Bachelorpriifung

§ 38
Umfang und Zulassung

(1) Die Bachelorprifung umfasst die Bachelor's Thesis und Fachprifungen. Die
Fachprifungen bestehen aus den Pflicht-, Wahlpflicht- und Wahlfachern des dritten
Studienjahres gemaly Anlage.

(2) Die Zulassung zur Bachelorprufung setzt die bestandene Diplomvorprufung voraus.

(3) Die Bachelorprifung muss bis spatestens zum Ende des achten Semesters
erstmals vollstandig abgelegt werden. Andernfalls gilt die Bachelorprufung als
erstmals abgelegt und nicht bestanden.

§ 39
Wahl der Wahlpflichtfacher

Far die Wahl der Wahlpflichtfacher gilt Folgendes:

— Fur ein Studium im Diplomstudiengang sind alle Wahlpflichtfacher Block 4b) gemanR
Anlage zu wahlen.

— Fur Studenten, die ihr Studium als Bachelor abschlieen wollen, wird empfohlen, zu-
satzlich alle Wahlpflichtfacher Block 4c) gemal Anlage zu wahlen.

§ 40
Bachelor’s Thesis

(1) Die Bachelor’s Thesis ist Bestandteil der wissenschaftlich-technischen Ausbildung.
Sie wird in der Betreuung eines Hochschullehrers der Studienfakultat angefertigt.



Fachprifungsordnung — Diplom- und Bachelorstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

(2) Die Verwendung einer anderen Sprache als der deutschen oder englischen kann
vom Prufer zugelassen werden, wenn eine fachkundige Bewertung gewahrleistet ist.
In diesen Fallen ist eine deutsch- oder englischsprachige Zusammenfassung
anzufligen.

(3) Die Bachelor'sThesis muss spatestens drei Monate nach dem Ausgabedatum
beim Betreuer abgegeben werden.

(4) Eine Bachelor's Thesis soll innerhalb von zwei Monaten von zwei fachkundigen Pri-
fern bewertet werden. Wird diese Frist Uberschritten, so kann vom Vorsitzenden des
Prafungsausschusses ein neuer Prifer bestellt werden.

§ 41
Bachelor-Zeugnis, Urkunde

(1) Das Zeugnis ist in deutscher und englischer Sprache auszustellen. Die Gewichtung
der einzelnen Prifungsleistungen nach dem ECTS ist anzugeben. Auf Antrag des
Studenten wird ein Auslandsaufenthalt zu nachgewiesenen Studienzwecken
vermerkt.

(2) Mit dem Zeugnis wird dem Studenten eine Urkunde ausgehandigt, in der die Verlei-
hung des akademischen Grades ,Bachelor of Science” (,B. Sc.“) bestatigt wird.

Vi

Anerkennung von Studien- und Priifungsleistungen

§ 42

Anerkennung von an der Technischen Universitat Minchen
erbrachten Studien- und Priufungsleistungen

(1) Der Diplom- und Bachelorstudiengang Brauwesen und Getranketechnologie der
Technischen Universitdt Minchen sowie der Diplom- und Bachelorstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel der Technischen Universitat
Munchen sind verwandte Studiengange im Sinne von § 6 Abs. 7 Satz 1 ADPO.

(2) Der Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel ist
dem Diplomstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel
verwandt.
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§ 43

Anerkennung von Studien- und Prifungsleistungen anderer
Hochschulen

(1) Fir Studenten der Ecole Nationale Superieure des Industries Agricoles et
Alimentaires (ENSIA), Massy, Frankreich, die am Austauschprogramm der
Technischen Universitat Minchen mit der ENSIA zum Erwerb des Doppeldiploms
teilnehmen, gelten folgende Regelungen:

- Der erfolgreiche Abschlul® des zweijahrigen Grundstudiums (Tronc Commun) an
der ENSIA wird als Diplomvorprufung anerkannt.

- Die Studenten werden zum Hauptstudium an der Technischen Universitat
Mianchen zugelassen, wenn sie die geforderten Studienleistungen und Prifungen
zur Zulassung zum letzten Studienjahr an der ENSIA erbracht haben.

- Im Rahmen des Studiums an der ENSIA anerkannte Berufspraktika werden auf
das Berufspraktikum angerechnet.

(2) Studien- und Prafungsleistungen von Fachhochschulabsolventen vergleichbarer
Studienrichtungen kdénnen auf Antrag anerkannt werden. Im Hauptstudium werden
anerkannt die praktische Tatigkeit und Studienleistungen, sowie Prufungsleistungen
im Umfang von hochstens 50 v.H. der im Rahmen des Hauptdiploms zu
erbringenden Studien- und Prifungsleistungen. Die Diplomarbeit kann nicht
anerkannt werden.

§ 44

Allgemeine Bestimmungen zur Anerkennung von Studien- und
Priifungsleistungen

(1) Verlangt der Prufungsausschuss im Rahmen der Anerkennung nach § 6 ADPO die
Ablegung fehlender Prifungsfacher, so sind diese Prufungen innerhalb eines jahres
abzulegen; nicht bestandene Prifungen kénnen einmal wiederholt werden.

(2) Ist eine anzuerkennende Prufungsleistung mit einer anderen cp-Zahl als nach
dieser FPO gewichtet, entscheidet der Prifungsausschuss Uber die Hohe der

Anrechnung.
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VI

Ubergangs- und SchluBbestimmungen

§ 45
Geltungsbereich, Ubergangsbestimmungen

(3) Diese Satzung qilt erstmals fur Studenten, die ihr Studium im Wintersemester
2000/01 an der Technischen Universitat Minchen aufnehmen.

(2) Auf Antrag kdnnen Studenten, die ihr Hauptstudium ab dem Wintersemester 2000/01
beginnen, ihre Prifungen nach dieser Prifungsordnung ablegen, sofern sie noch
keine Prufungsleistungen der Diplomhauptprufung erbracht haben.

§ 46
In-Kraft-Treten

Diese Prufungsordnung tritt mit Wirkung vom 1. Oktober 2000 in Kraft ", Gleichzeitig tritt
die Fachprufungsordnung fur Studenten des Studienganges Technologie und
Biotechnologie der Lebensmittel an der Technischen Universitat Minchen vom 5. April
1993 (KWMBI Il S. 464), zuletzt geandert durch Satzung vom 13. Oktober 1999 (KWMBI. I
S. 1094), vorbehaltlich der Regelung in § 44 aulder Kraft.

") Diese Vorschrift betrifft das In-Kraft-Treten der Satzung in der urspringlichen Fassung
vom 22. Dezember 2000. Der Zeitpunkt des In-Kraft-Tretens der spateren Anderungen
ergibt sich aus den jeweiligen Anderungssatzungen.
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Legende:

WS = Wintersemester

SS = Sommersemester

cp = credit points nach dem European Credit Transfer System (ECTS)

Die dreistelligen Zahlen sind der Schlissel fur Art und Dauer der Veranstaltungen. In
der Reihenfolge der Ziffern geben sie Auskunft Uber die Zahl der Semesterwochen-
stunden (SWS) an Vorlesungen (V), Ubungen (U) und Praktika (P);

z. B. bedeutet ,213“ 2 SWS V, 1 SWS U und 3 SWS P

(1) Pflichtfacher des Grundstudiums
1. Studienjahr

Pflichtfacher

cp ws SS
Allgemeine Betriebswirtschaftslehre 3 200
Allgemeine und anorganische Chemie 6 400
Allgemeine Volkswirtschaftslehre 3 200
Biologie 1 4,5 300
Biologie 2 45 300
Chemisches Praktikum 4 004
Experimentalphysik 1 7 213
Experimentalphysik 2 6,5 320
Informatik 5 220
Mathematik 1 5 220
Mathematik 2 2,5 110
Organische Chemie 3 200
Technische Mechanik 1 4 210
Allgemeinbildendes Fach 3 200 oder | 200
Gesamt 61 15/3/3 | 15/6/4

Fassung 7. Anderung vom 10.07.07 1
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2. Studienjahr

cp ws SS

Biochemie 1 7,5 303
Biochemie 2 3 200
Buchflhrung 3 200
Elektrotechnik 3 200

Elemente des Apparatebaus 55 310
Lebensmittelchemie 1 3 200
Lebensmittelchemie 2 3 200
Maschinenzeichnen 2 020
Mathematik 3 4 210
Mikrobiologie 3 200

Praktikum zur Mikrobiologie 1 3 003
Produktions- und Absatzwirtschaft der Ernah- 3 200

rungsindustrie

Strémungsmechanik 5 220
Technische Mechanik 2 4 210
Technische Thermodynamik 5 220

Gesamt 57 19/6/3 | 9/3/3

(2) Pflichtfacher des Diplom- und des Bachelorstudienganges
(Hauptstudium)

3. Studienjahr

cp ws SS

Alkoholfreie Getranke und Mischgetranke 3 200
Biotechnologie 4,5 300

Kessel-, Kraft- und Kalteanlagen 4 210
Lebensmittelmikrobiologie 75 303
Lebensmittelverfahrenstechnik 1 4 210
Verfahrenstechnik disperser Systeme 5 220

Gesamt 28 10/2/3 | 4/2/0
EinfGhrung in wissenschaftliches Arbeiten 3

Bachelor’s Thesis oder Studienarbeit 12
Industriepraktikum (18 Wochen) 7
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Anlage zu § 33 Abs. 1, § 34 Abs. 1, § 35 Abs. 1 § 38 Abs. 1 und § 3Y der Fachprutungsordnung tur
den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

(3) Pflichtfacher des Diplomstudienganges

4. Studienjahr

cp ws SS
Bioprozesstechnik der Lebensmittel 1 3 200
Biochemie und Physiologie der Ernahrung 3 200
Innovative Technologien flr Lebensmittel 3 200
Lebensmittelchemisches Praktikum 1 5 005
Lebensmitteltechnologisches Praktikum 1 6 006
Lebensmittelverfahrenstechnik 2 4 210
Lebensmittelwissenschaftliches Seminar 4,5 300
Gesamt 28,5 6/1/11 | 5/0/0
Diplomarbeit 30
Industriepraktikum (8 von 26 Wochen) 3

(4) Wahl(pflicht)facher des Grund- und Hauptstudiums

(mindestens 20 cp an Wahlpflichtfachern aus den Blécken (a) — (e) und
mindestens 10 cp an Wahlfachern aus Block (f)

unter Anrechnung der cp fur Exkursionen
pro Studienjahr im Hauptstudium)

4 Exkursionstage 3cp
Studienaufenthalt im fremdsprachigen Ausland 6 cp

Block (a) — Orientierungs-/Wahlpflichtfacher (Grund- und Hauptstudium)
(mindestens 6 cp pro Studienjahr im Grundstudium)

cp ws SS
Allgemeine Lebensmitteltechnologie 3 200
Chemie und Technologie der Aromen 1,5 100
Grundlagen der Energieversorgung 3 200
Lebensmittelrecht 3 200
Prqzessorientierte Bio- und Lebensmitteltechnolo- |3 200

gie

Sensorische Analyse der Lebensmittel 3 200 oder 200
Trink-, Brauch- und Abwasser 3 200
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Anlage zu § 33 Abs. 1, § 34 Abs. 1, § 35 Abs. 1 § 38 Abs. 1 und § 3Y der Fachprutungsordnung tur
den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Block (b) — Eingangsvoraussetzung fiir 4. Studienjahr zum Dipl.-Ing. (Hauptstudi-

um)
cp ws SS
Angewandte Statistik 4 210
Lebensmittelanalytik 1 7 204
Prozessautomation 1 3 200
Verfahrenstechnik thermischer Prozesse 5 220

Block (¢) — Empfehlung fiir Bachelor-Abganger (Hauptstudium)
cp ws SS

Abfill- und Verpackungstechnik 3 200

Chemie und Technologie der Aromen 1,5 100
Getrankemikrobiologie 1 und 2 3 100 100
Kostenrechnung 25 110
Lebensmitteltechnologisches Praktikum 1 6 006
Lebensmittelverfahrenstechnik 2 4 210

Sensorische Analyse der Lebensmittel 3 200 oder 200

Block (d) — allgemeine Wahlpflichtfacher

cp ws SS

Abwasserreinigung 3 200
Angewandte organische Chemie 4,5 300
Aseptik und Steril-Prozesstechnik 3 200
Biogenese der Lebensmittelrohstoffe 45 300
Bioprozesstechnik der Lebensmittel 2 3 200
Chemie und Physik kolloidaler Systeme 3 200
Energetische Biomassenutzung 3 200
Energietechnik in der Ernahrungsindustrie 3 200
Entwicklung von Starterkulturen 3 200
Enzymtechnologie 3 200
Finanzierung und Investition 3 200
Getrankeabfillanlagen 3 200
Getreideerzeugnisse 1,5 100
Grundlagen der Reinigung und Desinfektion 3 200
Grundlagen des Programmierens 4 210
Hochdruckbehandlung von Lebensmitteln 3 200
Hygienic-Design 5 220
Informationstechnik in der Brau- und Lebensmittelin- |3 200

dustrie
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Anlage zu § 33 Abs. 1, § 34 Abs. 1, § 35 Abs. 1 § 38 Abs. 1 und § 3Y der Fachprutungsordnung tur
den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Kartoffelerzeugnisse 1,5 100
Kristallisation und Verarbeitung fetthaltiger Lebens- |1,5 100
mittel
Lebensmittelanalytik 2 3 200
Lebensmittelbiotechnologie 3 200
Lebensmittelhygiene 3 200
Lebensmittel-Verpackungstechnik 3 200
Marketing in der Konsumguterindustrie 3 200
Materialwirtschaft und Logistik 3 200
Minimal Processing durch Strédmungsgestaltung 3 200
Molekulare Bakteriengenetik 3 200
Optische Verfahren zur Strémungsuntersuchung |3 200
Physikalische Chemie 1 und 2 3+2,5 200 110
Projektieren von Lebensmittelbetrieben 3 200
(Industrial Engineering)
Proteintechnologie 3 200
Proteom-Analytik 3 200 oder 200
Prozessautomation 2 1,5 100
Qualitdtsmanagement in der Erndhrungswirtschaft (4,5 100 200
Rheologie der Lebensmittel 3 200
Ruckstande in Lebensmitteln 3 100 100
Seminar fir Betriebswirtschaftslehre 4 040
Seminar fUr Biotechnologie 45 300
Sensorik und Bioprozesskontrolle 1,5 100
Simulation von Produktionssystemen 3 200
Technologie der Brennerei 1,5 100
Technologie der Fette und Ole 1,5 100
Technologie der Fleischgewinnung und 3 200
- verarbeitung
Technologie der Milch und Milchprodukte 45 300
Technologie des Weines 3 200
Unternehmensfiihrung 3 200
Verpackung und Umwelt 3 200
Wechselbeziehung zwischen Lebensmittel und 1,5 100
Verpackung
Zucker, Zuckererzeugnisse und alkaloidhaltige Le- (3 200
bensmittel
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Anlage zu § 33 Abs. 1, § 34 Abs. 1, § 35 Abs. 1 § 38 Abs. 1 und § 3Y der Fachprutungsordnung tur
den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Block (e) — Wahlpflichtfacher - Praktika (Hauptstudium)

cp ws SS
Abfllltechnik 3 003
Alkoholfreie Getranke und Mischgetranke 3 003
Biologische Betriebsiiberwachung 2 3 003
Chemie und Physik kolloidaler Systeme 3 003
Filtrationstechnik 3 003
Getranketechnologie 3 003
Garungstechnologie 3 003 oder 003
Lebensmittelanalytik 2 4 004
Lebensmittelchemie 2 5 005
Lebensmitteltechnologisches Praktikum 2 3 003
Lebensmittelverfahrenstechnik und Bioprozess- 3 030

technik

Mikrobiologie 2 3 003
Proteintechnologie 1 und 2 3+3 003 003
Proteom-Analytik 4 004 oder 004
Prozessautomation 4 004 oder 004
Starterkulturen 3 003
Stromungsmesstechnik 3 003
Technologie der Milch und Milchprodukte 3 030
Verfahrenstechnik 3 003
Verpackungstechnik 3 003
Warmetechnik 3 003 oder 003

Block (f) — Wahlfacher
(mindestens 10 cp pro Studienjahr im Hauptstudium)

cp ws SS

Abfallwirtschaft 3 200
Analytische Kontrolimdglichkeiten zur Konformitat  |1,5 100
von Lebensmittel

Ausgewahlte Kapitel der Betriebswirtschaftslehre |1,5 100
Business Plan: Geschaftsidee und Markt 3 200

Business Plan: Vertrieb und Finanzen 3 200
Controlling 3 200

EDV Praktikum 3 003 oder 003
Einfliihrung in die Elektronik 3 200
Energiemonitoring 3 200

Geschichte des Bierbrauens 1,5 100 oder 100
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Anlage zu § 33 Abs. 1, § 34 Abs. 1, § 35 Abs. 1 § 38 Abs. 1 und § 3Y der Fachprutungsordnung tur
den Diplom- und Bachelorstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Getrankeschankanlagen 1,5 100
Grundlagen der Bierherstellung 3 200
Grundlagen der BWL milchverarbeitender Unter- 3 200
nehmen
Grundlagen der Unternehmensbesteuerung 3 200
Hochdruck in der Biotechnologie 2,5 110
Innovationsmanagement in der Ernahrungsindustrie (3 200
Lebensmittelmykologie 1,5 100
Luftreinhaltung 1,5 100
Marketingmanagement milchverarbeitender Unter- |4 210
nehmen
Mikrobiologie der Milch und mikrobiologische Produk- |1,5 100
tionsprobleme
Optische Sensoren in der Automation 1,5 100
Regenerative Energien, neue Energietechnologien (3 200
Spezielle Fragen des Steuerrechts 3 200
Spezielle instrumentelle Analytik 1,5 100
Strémungsmaschinen 3 200
Technisches Innovationsmanagement 3 200
Umwelt- und Planungsrecht 1,5 100
Umweltmesstechnik 3 200
Werkstoffkunde 3 200
Wissenschaftlich-technisches Rechnen 4 210
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