Ohne Gewahr! Verbindlich giiltig sind allein die amtlich bekannt gemachten Fas-
sungen!

Fachpriufungsordnung flir den Masterstudiengang
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

an der Technischen Universitat Miinchen

) Vom 23. April 2001 in der Fassung der
Satzung z. And. des akad. Gr. in Bachelor- und Masterst.g. vom 29.8.2002 und der
Anderungssatzungen vom 21.11.2002, 27.5.2003, 24.3.2004, 17.8.2006, 1.8.2007

Aufgrund von Art. 13 Abs. 1 Satz 2 in Verbindung mit Art. 61 Abs. 2 Satz 1 und Art. 43 Abs.
5 des Bayerischen Hochschulgesetzes (BayHSchG) erlasst die Technische Universitat Min-

chen folgende Anderungssatzung:
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Vorbemerkung zum Sprachgebrauch

Nach Art. 3 Abs. 2 des Grundgesetzes sind Frauen und Manner gleichberechtigt.
Alle maskulinen Personen- und Funktionsbezeichnungen in dieser Satzung gelten
fur Frauen und Manner in gleicher Weise.



Allgemeine Bestimmungen

§1
Geltungsbereich, akademischer Grad

(1) Die Fachprifungsordnung fur den Masterstudiengang Technologie und Bio-
technologie der Lebensmittel an der Technischen Universitat Minchen (FPO)
erganzt die Allgemeine Diplomprufungsordnung der Technischen Universitat
Minchen (ADPO). Soweit nachfolgend nichts anderes bestimmt ist, gelten die
Bestimmungen der ADPO entsprechend.

(1) Aufgrund der bestandenen Masterprufung wird der akademisache Grad ,Master
of Science®, abgekirzt ,M.Sc.“ verliehen. Der akademische Grad kann auch mit
dem Hochschulzusatz ,,(TUM)" gefuhrt werden.

§2
Studienvoraussetzungen, Berufspraktikum

(1) Die Qualifikation fur das Masterstudium besitzt, wer Uber einen im In- oder
Ausland erworbenen Uberdurchschnittlichen Bachelorabschluss an einer wis-
senschaftlichen Hochschule, einen an einer inlandischen Fachhochschule er-
worbenen Uberdurchschnittlichen Diplom-, Bachelor- oder Masterabschluss
auf dem Gebiet der Lebensmitteltechnologie oder verwandter Facher mit
gleichwertigen Studieninhalten verfugt. Die Feststellung, ob die Voraussetzun-
gen nach Satz 1 vorliegen, und ob die spezielle fachliche Eignung fur den Mas-
terstudiengang vorliegt, trifft der Prifungsausschuss. Hierzu wird der Modulka-
talog des Bachelorstudienganges Technologie und Biotechnologie der Le-
bensmittel an der Technischen Universitat Munchen herangezogen. Es mus-
sen Credits in Modulen erbracht worden sein, die im Umfang und Anspruch
gleichwertig zu entsprechenden Veranstaltungen des Bachelorstudienganges
Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel sind. Wird dieser Nachweis
nicht erbracht, so kann der Prifungsausschuss das Ablegen von Zusatzpru-
fungen verlangen. Dariber hinaus ist der Nachweis Uber das Ableisten eines
18-wochigen Berufspraktikums zwingend erforderlich. Absolventen mit dem Ab-
schluss “Bachelor of Science” des Studienganges Technologie und Biotech-
nologie der Lebensmittel der Technischen Universitat Minchen besitzen die
Qualifikation fur das Masterstudium nach dieser Fachprufungsordnung.

(2) Ein Uberdurchschnittlicher Abschluss gemald Absatz 1 Satz 1 ist gegeben, wenn
nach dem ECTS Notensystem mindestens Grade C im Hochschulabschluss
erreicht wurde. Prufungsleistungen, die nicht nach dem ECTS-Notensystem be-
wertet wurden, werden darauf umgerechnet. Als Uberdurchschnittlich kann ein



Abschluss auf Antrag auch anerkannt werden, wenn er zu den besten 20 v.H.
seines Prufungsjahrganges gehort.

(3) Eine berufspraktische Tatigkeit von sechs Wochen (Berufspraktikum in der Le-
bensmittel- oder Getrankewirtschaft), die ihrem Inhalt nach der Tatigkeit des Be-
rufsbildes, das diesem Studiengang zugrunde liegt, forderlich ist, muss fur die
Erlangung des Mastergrades nachgewiesen werden; der Prifungsausschuss
empfiehlt die Ableistung vor Beginn des Studiums. Uber die Anerkennung ent-
scheidet der Prufungsausschuss. Ein fur den gleichnamigen Diplom- und Ba-
chelorstudiengang der Technischen Universitat Minchen anerkanntes Prakti-
kum wird angerechnet.

§ 3

Studiendauer, Umfang und Gewichtung der zu erbringenden Pri-
fungsleistungen

(1) Der Héchstumfang der flr die Erlangung des Mastergrades erforderlichen Lehr-
veranstaltungen betragt 46 SWS, verteilt auf 2 Semester. Der Studienumfang an
Pflichtveranstaltungen betragt 32 SWS zuzuglich maximal 14 SWS aus dem Be-
reich der Wahlpflicht-, Wahlfacher und Praktika. Hinzu kommen 6 Monate fir die
Master’s Thesis. Die Regelstudienzeit betragt damit 3 Semester.

(2) Der Umfang der zu erbringenden Prifungsleistungen errechnet sich aufgrund
der Anzahl der in Semesterwochenstunden (SWS) gemessenen Lehrveran-
staltungsstunden Ubertragen auf das European Credit Transfer System
(ECTS). Die Lehrveranstaltungsstunden werden mit folgender Gewichtung auf
das ECTS in credit points (cp) umgerechnet:

1 SWS Vorlesung (V) =1,5c¢cp
1 SWS Ubung (U) oder Praktikum (P) =1 cp

Der Umfang der zu erbringenden Prufungsleistungen betragt 84 credit points
(cp). Darin enthalten sind 40 cp an Pflichtfachern, 14 cp an Wahlpflichtfachern
und Wahlfachern sowie 30 cp fur die Master’s Thesis. Es kdnnen bis zu 15 cp
mehr an Wabhlpflichtfachern und Wahlfachern erbracht werden, die in die Ge-
samtnotenbildung eingehen. Wahlpflichtfacher bauen auf vorhandenen Grund-
kenntnissen auf und vertiefen sie. Wahlfacher setzen dagegen keine in vo-
rausgegangenen Lehrveranstaltungen vermittelten spezifischen Fachkennt-
nisse voraus und dienen vor allem der Erweiterung der Fachqualifikation.

§4
Prifungen

(1) Die Fachprifungen werden in der Regel studienbegleitend durchgefihrt.

(2) Die Anmeldung zu Prifungen erfolgt beim Prufer unter Nachweis Uber die Erfll-
lung der jeweiligen Zulassungsvoraussetzungen.



(3) Fachprufungen werden mundlich oder schriftlich abgehalten. Die Entscheidung,
auf welche Art eine Fachpriufung durchgefuhrt wird, treffen die fachlich zustandi-
gen Priufer. Mindliche Einzelprifungen dauern mindestens 20 und hdchstens
60 Minuten, schriftliche Fachprifungen mindestens 60 und hochstens 180 Mi-
nuten.

(4) Art, Zeitpunkt und Dauer der Prufung werden spatestens 14 Tage vorher durch
Aushang des Prifers bekanntgegeben.

(5) Jedes Fach ist im Rahmen der zu erbringenden Prifungsleistungen nur ein-
mal anrechenbar. § 12 Abs. 1 bleibt unberihrt.

§5
Punktekontensystem

(1) Fur jeden zur Prifung zugelassenen Kandidaten wird beim Prifungsausschuss
ein Bonus- und ein Maluspunktekonto eingerichtet. Das Bonuspunktekonto ent-
halt die Summe an cp aller im Rahmen der Masterprifung bestandenen Fach-
prufungen. Das Maluspunktekonto enthalt die Summe an cp aller im Rahmen
der Masterprufung nicht bestandenen Fachprufungen.

(2) Alle durch ein- oder zweifaches Nichtbestehen in einer bestimmten Prifungs-
oder Studienleistung entstandenen Maluspunkte kdnnen ausschlielich durch
erfolgreiches Bestehen dieses Faches aufgehoben werden. Gleichzeitig wer-
den die entsprechenden Bonuspunkte gutgeschrieben.

(3) Die cp sind erbracht, wenn die entsprechende Fachprifung bestanden ist.

(4) Die cp aus unbenoteten Studienleistungen zahlen im Bonus- bzw. Maluspunk-
tekonto. Sie werden aber nicht in die Notengewichtung einbezogen.

§ 6
Wiederholung von Prifungen

Eine zweite Wiederholung von Fachprufungen ist nur moglich, wenn der Stand des
Maluspunktekontos 48 cp nicht Uberschreitet.

§7
Studienleistungen

Es gibt benotete und unbenotete Studienleistungen. Eine unbenotete Studienleis-
tung wird durch einen Erfolgsschein nachgewiesen. Der Prufer gibt zu Beginn der



Lehrveranstaltung bekannt, ob eine Studienleistung zu erbringen ist sowie die Art
der Prifung (z.B. Ubungsaufgaben, praktische Ubungen, Klausuren, schriftliche
Ausarbeitungen, Referate). Diese bestimmt der Prufer in Abstimmung mit dem
Prafungsausschuss. Wird eine Studienleistung gefordert, so ist die jeweilige Pru-
fungsleistung nur bestanden, wenn auch die Studienleistung erfolgreich erbracht
wurde. Bei Nichtbestehen kann die fur den Erwerb erforderliche Prufung im Rah-
men der fur Prifungen geltenden Meldefristen bis zu zweimal wiederholt werden.

Masterprifung

§8
Gliederung und Inhalt der Masterpriifung

(1) Die Masterprufung umfasst Fachprufungen, die in der Regel studienbegleitend
abgelegt wurden und die Anfertigung der Master’s Thesis.

(2) Die Fachprufungen bestehen aus den in der Anlage aufgefuhrten Pflicht-, Wahl-
pflicht- und Wahlfachern.

(3) Fehlen im Erststudium Grundlagenfacher des gleichnamigen Bachelorstudien-
gangs der TUM, so kann der Prifungsausschuss zur Sicherstellung des Stu-
dienziels bei der Auswahl der Wahlpflichtfacher die entsprechenden Grundla-
genfacher bis zur Hochstzahl der zu belegenden cp vorgeben.

(4) Mindestens eine der in (1) der Anlage zu § 8 Abs. 2 dieser Fachprifungsord-
nung aufgefuhrten Fachprifungen aus den Grundlagen muss bis zum Ende
des zweiten Semesters erfolgreich abgelegt werden. Andernfalls gelten diese
Prifungen als abgelegt und endgiltig nicht bestanden, sofern nicht ftriftige
Grunde gemal § 13 ADPO vorliegen.

§9
Master’s Thesis

(1) Die Master’s Thesis ist Bestandteil der wissenschaftlichen Ausbildung. Sie wird
in der Betreuung eines Hochschullehrers der Studienfakultat angefertigt.

(2) Sie soll in englischer Sprache abgefasst werden. Die Prifer kdbnnen eine ande-
re Sprache zulassen. Wurde die Abfassung der Master’'s Thesis in einer ande-
ren Sprache zugelassen, ist eine deutsch- oder englischsprachige Zusam-
menfassung anzuflgen.



(3) Nach erfolgreichem Abschluss der Fachprifungen der Masterpriufung sowie der
weiteren Studienleistungen des Masterstudiums erhalt der Student die “Zulas-
sung zur Master’'s Thesis”. Ohne diese Zulassung kann eine Master's Thesis
nicht anerkannt werden. Sie muss spatestens 6 Wochen nach Zulassung zur
Master’s Thesis begonnen werden. Das Thema der Master’'s Thesis wird ge-
gen Vorlage dieser Bestatigung vom Betreuer ausgegeben.

(4) Ein Student kann auf Antrag vorzeitig zur Master's Thesis zugelassen werden,
wenn das Berufspraktikum nachgewiesen ist sowie der Stand aus fehlenden cp
und des Maluspunktekontos zusammen 10 cp nicht Ubersteigt.

(5) Die Zeit von Ausgabe bis zur Ablieferung der Master's Thesis darf 6 Monate
nicht Uberschreiten. Die Frist beginnt spatestens 6 Wochen nach Erhalt der Zu-
lassung zu laufen. Auf Antrag des Studenten kann der Vorsitzende des Pru-
fungsausschusses im Einvernehmen mit dem Aufgabensteller die Bearbei-
tungszeit um maximal 1 Monat verlangern. Die Master's Thesis besteht aus ei-
ner schriftlichen Ausarbeitung und einem Vortrag Gber deren Inhalt.

(6) Eine Master's Thesis soll innerhalb von zwei Monaten von zwei fachkundigen
Prifern im Sinne der ADPO bewertet werden. Wird diese Frist Uberschritten, so
kann vom Vorsitzenden des Prifungsausschusses ein neuer Prufer bestellt
werden.

(7) Ist die Master’s Thesis nicht bestanden, so kann sie einmal mit einem neuen
Thema wiederholt werden.

§ 10
Ergebnis der Masterprufung

Die Masterprifung ist bestanden, wenn der nach § 3 Abs. 2 zu erbringende Um-
fang an Prufungsleistungen nachgewiesen ist. Die Gewichtung der einzelnen Pri-
fungsleistungen bei der Gesamtnotenbildung erfolgt entsprechend der zu-
rechenbaren Anzahl an cp der zugrunde liegenden Lehrveranstaltung.

§ 11
Master-Zeugnis, Urkunde

(1)  Das Zeugnis ist in deutscher und englischer Sprache auszustellen. Die Ge-
wichtung der einzelnen Priufungsleistungen nach dem ECTS ist anzugeben.
Auf Antrag des Studenten wird ein Auslandsaufenthalt zu nachgewiesenen
Studienzwecken vermerkt.

(2)  Mit dem Zeugnis wird dem Studenten eine Urkunde ausgehandigt, in der die
Verleihung des akademischen Grades “Master of Science” (“M. Sc.”) besta-
tigt wird.



Anerkennung von Studien- und Prufungsleistungen

§ 12
Anerkennung von Studien- und Priifungsleistungen

(1) Gleiche Facher aus dem gleichnamigen Diplom- und Bachelorstudiengang
konnen im Masterstudium nicht gewahlt oder anerkannt werden. Ersatzweise ist
die entsprechende Zahl an cp aus dem ubrigen Wahl(pflicht)katalog zu erbrin-
gen.

(2) Bis zu 50 v.H. der zur Erlangung des Mastergrades erforderlichen Credits kon-
nen im Ausland erworben werden.

(3) Eine an einer wissenschaftlichen Hochschule in einem wissenschaftlichen
Hochschulstudiengang abgefasste Diplomarbeit mit fachlich einschlagigem
Thema wird als Master’s Thesis anerkannt.

§ 13
In-Kraft-Treten

(1) Diese Satzung tritt am 1. Oktober 2007 in Kraft.

(2) Sie qilt fur alle Studierenden, die ab dem Wintersemester 2007/08 ihr Fach-
studium an der Technischen Universitat Minchen aufnehmen.



Anlage zu § 8 Abs. 2 der Fachprutungsordnung tur den
Masterstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Legende:

WS = Wintersemester

SS = Sommersemester

cp = credit points nach dem European Credit Transfer System (ECTS)

Die dreistelligen Zahlen sind der SchllUssel fur Art und Dauer der Veranstaltungen.
In der Reihenfolge der Ziffern geben sie Auskunft Uber die Zahl der Semesterwo-
chenstunden (SWS) an Vorlesungen (V), Ubungen (U) und Praktika (P);

z. B. bedeutet “213": 2 SWS V, 1 SWS U und 3 SWS P

(1) Pflichtfacher

cp ws SS
Biochemie und Physiologie der Ernahrung 3 200
Bioprozesstechnik der Lebensmittel 1 3 200
Innovative Technologien fir Lebensmittel 3 200
Lebensmittelmikrobiologie 7,5 303
Lebensmittelverfahrenstechnik 1 4 210
Lebensmittelverfahrenstechnik 2 4 210
Lebensmittelwissenschaftliches Seminar 4.5 300
Praktikum Lebensmittelchemie 1 5 005
Lebensmitteltechnologisches Praktikum 1 6 006
Gesamt 40 9/1/14 | 7/1/0
Master’s Thesis 30

(2) Wahlpflichtfacher und Wahlfacher
(mindestens 14 cp)

Block (a) — Wahlpflichtfacher - Grundlagen
(Vorgaben des Prufungsausschusses bis 14 cp maoglich)

cp wsS SS
Angewandte Statistik 4 210
Biotechnologie 4,5 300
Kessel-, Kraft- und Kalteanlagen 4 210
Lebensmittelanalytik 1 3 200
Mikrobiologie 3 200
Produktions- und Absatzwirtschaft der Ernah- 3 200
rungsindustrie
Prozessautomation 1 3 200
Prozessorientierte Bio- und Lebensmittel- 3 200
technologie
Verfahrenstechnik disperser Systeme 5 220
Verfahrenstechnik thermischer Prozesse 5 220
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Anlage zu § 8 Abs. 2 der Fachprutungsordnung tur den
Masterstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Block (b) — allgemeine Wahlpflichtfacher

cp ws SS
Abfull- und Verpackungstechnik 3 200
Abwasserreinigung 3 200
Aseptik und Steril-Prozesstechnik 3 200
Biogenese der Lebensmittelrohstoffe 4,5 300
Bioprozesstechnik der Lebensmittel 2 3 200
Chemie und Physik kolloidaler Systeme 3 200
Energetische Biomassenutzung 3 200
Energietechnik in der Ernahrungsindustrie 3 200
Entwicklung von Starterkulturen 3 200
Enzymtechnologie 3 200
Finanzierung und Investition 3 200
Getrankeabflllanlagen 3 200
Getrankemikrobiologie 1 1,5 100
Getreideerzeugnisse 1,5 100
Grundlagen der Reinigung und Desinfektion 3 200
Grundlagen des Programmierens 4 210
Hochdruckbehandlung von Lebensmitteln 3 200
Hygienic-Design 5 220
Informationstechnik in der Brau- und Le- 3 200

bensmittelindustrie

Kartoffelerzeugnisse 1,5 100

Kristallisation und Verarbeitung fetthaltiger 1,5 100
Lebensmittel

Lebensmittelanalytik 2

Lebensmittelbiotechnologie

200
200

3
3

Lebensmittelhygiene 3 200
Lebensmittel-Verpackungstechnik 3 200
Marketing in der Konsumguterindustrie 3 200
Materialwirtschaft und Logistik 3 200
Minimal Processing durch Strémungsgestal- 3 200

tung
Molekulare Bakteriengenetik 3 200
Optische Verfahren zur Stromungsuntersu- 3 200

chung
Physikalische Chemie 1 und 2 3+2,5| 200 110
Projektieren von Lebensmittelbetrieben 3 200

(Industrial Engineering)
Proteintechnologie 3 200
Proteom-Analytik 3 200 |oder 200
Prozessautomation 2 1,5 100
Qualitdtsmanagement in der Erndhrungswirt- | 4,5 100 200

schaft
Rheologie der Lebensmittel 3 200
Ruckstande in Lebensmitteln 3 100 100
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Anlage zu § 8 Abs. 2 der Fachprutungsordnung tur den
Masterstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Seminar fir Betriebswirtschaftslehre 4 040
Seminar fur Biotechnologie 4,5 300
Sensorik und Bioprozesskontrolle 1,5 100
Simulation von Produktionssystemen 3 200
Technologie der Brennerei 1,5 100
Technologie der Fette und Ole 1,5 100
Technologie der Fleischgewinnung und 3 200

-verarbeitung
Technologie der Milch und Milchprodukte 4.5 300
Technologie des Weines 3 200
Unternehmensfuhrung 3 200
Verpackung und Umwelt 3 200
Wechselbeziehung zwischen Lebensmittel 1,5 100

und Verpackung
Zucker, Zuckererzeugnisse und alkaloidhalti- 3 200

ge Lebensmittel
Block (c) — Wahlpflichtfacher - Praktika

cp ws SS

Abfulltechnik 3 003
Biologische Betriebsiberwachung 2 3 003
Chemie und Physik kolloidaler Systeme 3 003
Filtrationstechnik 3 003
Garungstechnologie 3 003 |oder 003
Getranketechnologie 3 003
Lebensmittelanalytik 1 4 004
Lebensmittelanalytik 2 4 004
Lebensmittelchemie 2 5 005
Lebensmitteltechnologisches Praktikum 2 3 003
Lebensmittelverfahrenstechnik und Biopro- 3 030

zesstechnik
Mikrobiologie 2 3 003
Proteintechnologie 1 und 2 3+3 003 003
Proteom-Analytik 4 004 |oder 004
Prozessautomation 4 004 |oder 004
Starterkulturen 3 003
Stromungsmesstechnik 3 003
Technologie der Milch und Milchprodukte 3 030
Verfahrenstechnik 3 003
Verpackungstechnik 3 003
Warmetechnik 3 003 |oder 003
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Anlage zu § 8 Abs. 2 der Fachprutungsordnung tur den
Masterstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Block (d) — Wahlfacher

cp ws SS
Abfallwirtschaft 3 200
Alkoholfreie Getranke und Mischgetranke 3 200
Allgemeine Lebensmitteltechnologie 3 200
Analytische Kontrollmoglichkeiten zur Kon- 1,5 100
formitat von Lebensmittel
Ausgewahlte Kapitel der Betriebswirtschafts- 1,5 100
lehre
Business Plan: Geschaftsidee und Markt 3 200
Business Plan: Vertrieb und Finanzen 3 200
Chemie und Technologie der Aromen 1,5 100
Controlling 3 200
EDV Praktikum 3 003 |oder 003
EinfUhrung in die Elektronik 3 200
Energiemonitoring 3 200
Geschichte des Bierbrauens 1,5 100 |oder 100
Getrankemikrobiologie 2 (Schadensfallanaly- | 1,5 100
se)
Getrankeschankanlagen 1,5 100
Grundlagen der Bierherstellung 3 200
Grundlagen der BWL milchverarbeitender 3 200
Unternehmen
Grundlagen der Energieversorgung 3 200
Grundlagen der Unternehmensbesteuerung 3 200
Hochdruck in der Biotechnologie 2,5 110
Innovationsmanagement in der Ernahrungs- 3 200
industrie
Lebensmittelmykologie 1,5 100
Lebensmittelrecht 3 200
Luftreinhaltung 1,5 100
Marketingmanagement milchverarbeitender 4 210
Unternehmen
Mikrobiologie der Milch und mikrobiologische | 1,5 100
Produktionsprobleme
Optische Sensoren in der Automation 1,5 100
Regenerative Energien, neue Energietech- 3 200
nologien
Sensorische Analyse der Lebensmittel 3 200 |oder 200
Spezielle Fragen des Steuerrechts 3 200
Spezielle instrumentelle Analytik 1,5 100
Stromungsmaschinen 3 200
Technisches Innovationsmanagement 3 200
Trink-, Brauch- und Abwasser 3 200
Umwelt- und Planungsrecht 1,5 100
Umweltmesstechnik 3 200
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Anlage zu § 8 Abs. 2 der Fachprutungsordnung tur den
Masterstudiengang Technologie und Biotechnologie der Lebensmittel

Werkstoffkunde 3 200
Wissenschaftlich-technisches Rechnen 4 210
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